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SAUVIGNON BLANC

Prilicno obojan. bistar, zelenkastoZute boje, zivahnih zelenkastih refleksija na
rubovima. Najava mekoce putem mnostva, sporih, vinskih suza. Pri otvaranju. kao
dominantna prva aroma, uzdiZe se bijeli papar. Ponesto grafita te miris zrele dunje. Sa
vremenom i porastom temperature u ¢adi, otvara se miris Sparoge 1 ¢vijeta bazge, U
ustima svjezina. lakoca po alkoholima, ugodna mekoéa i njeZzna mineralnost. Sve to
duguje pazljivom procesu vinifikacije. Berba grozda zapolinje rano ujuiro radi
otuvanja arome, prirodne kiselosti 1 svjeZine grozda. Ruéno branje osigurava da se
odabere samo najbolje grozde, smanjujuéi Stetu na bobici. Nakon obavljene berbe,
grozde ide na hladna maceraciju u trajanju od 24 sata. Ovaj proces pomaze u
izvlacenju spojeva arome, okusa i boje iz pokozice grozda dok se ekstrakcija ostrih
tanina smanjuje na minimum. Jednodnevno razdoblje maceracije sugerira relativno
kratak, ali u¢inkovit proces ekstrakeije. Nakon hladne maceracije. most se podvrgava
fermentaciji u inox spremnicima. Kontrolirana fermentacija ukljucuje pazljivo
pracenje i regulaciju raznih faktora kako b se osigurao stabilan i predvidljiv proces
fermentacije. Nakon fermentacije, vino odlezava u spremnicima od nehrdajuceg
telika do polovine wveljate, sugerirajuéi relativno kratko razdoblie odleZavanja,
dopuétajudi vinu da razvije kompleksnost uz zadrZzavanje Zivopisnih voénih okusa. U
¢jelini uravnotezen, elegantoga srednjeg tijela 1 punog intenziteta okusa. Za
uparivanje s hranom odliéno ¢e ié1 uz blanSirane Sparoge na salatu sa jajetom i
kremom od jabuénog octa. leSo sipice u ceviche marinadi sa zelenom paprikom te
sirupom od evijeta bazge 1 sliéno. Za ¢afu, odaberite flute, a svoj puni potencijal ce
pokazat ohladen na temperaturi od 10 do 12 °C.

Sorta
Sauvignon blanc

PoloZaj
Goricka 11 Goridka 11

Tip tla

Lapor kombinacija

Uzgoj
Jednokraki Guyot

Branje
Ruéno

Temperatura serviranja
10-12 °C

Veli¢ina boce
T5¢l

lzlazak na trziste
Rano proljece nakon berbe (trenutno u prodap berba 2023)

Broj loza po hektaru
6.000

Kiselina
6.4g/t

Alkohol
12.40% vol.

Datum berbe
19.09
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