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ROSE

Rose vino vinarije Soski¢ predstavlja savréeni spoj izmedu elegancije bijelog vina i
punoce crnog vina. NjeZna boja mesa trednje, provansa stila Zivahnoga odsjaja.
srednje obojana. nize gustode sa pokojom, sporom, vinskom suzom. Rije¢ je o kupazi
Pinota sivog i Pinota crnog u omjeru 50:50%. Grozde za nas Rose ruéno je ubrano i
dolazi iskljucivo iz vlastitih nasada. toénije sa poloZaja Goriéka koji se proteZe juznom
padinom odmah ispod vinarije. Grozde prolazi kroz kratku maceraciju, nakon Cega
slijedi njezno prefanje 1 kontrolirana fermentacija. Dozrijevanje naseg Rosea nakon
fermentacije se odvija u inox tankovima sve do Veljace, a zatim sredinom OZujka se
flasira te Ceka svoj izlazak na trziste. U sebi sadrzi 12,30 % alkohola. Fina, Cista
aromatika, nizeg, elegantnoga inteziteta.

Nenametljive arome dozrele maline i njezan zeleno-herbalni. U ustima. &isto, fine
kakvode, svieZe. uravnoteZeno, njeznog inteziteta okusa, izrazite slane mineralnosti
koja mu daje dodatnu pitkost.

Harmoniéno sa njeZznim zavrsetkom okusa, njeznog soka od malina. Servirati na 8 do
10 stupnjeva u ¢asu tulipan oblika. Rose vino je prilagodljivo i svestrano te se moze
upariti s raznim jelima. Kako biste dobili potpuni doZivljaj ovoga vina, uparite ga uz
lagane salate, carppacio od tune. svijeZe morske plodove ili lakSe ribe, a odlhi¢an je i
izbor kao osvjezavajuci aperitiv prije jela.

Sorta
50% Pmot Gris, 50% Pimot Noir

PoloZaj
Goricka

Tip tla

Laporasto - glinasto

Uzgoj
Jednokraki Guyot

Branje
Ruc¢no

Temperatura serviranja
8-10 °C

Velic¢ina boce
T5el/ 1:50el

Izlazak na trziste
Rano proljece nakon berbe (trenutno u prodaji berba 2023)

Broj loza po hektaru
6.000

Kiselina
6.1g/1

Alkohol

12,30% vol.

Datum berbe
16.09.
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