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RAJNSKI RIZLING

Kralj bijelih vina. rajnski rizling predstavlja dragulj medun sortama grozda. Ima bogatu povijest.
portjeklom je iz Njemacke i Francuske. Rizling naSe vinarije potjece s podrudja Plesivice, gdje
raste na polozaju Goricka. Grozde se rufno bere i selektira, te nakon prefanja odlazi na
kontroliranu fermentaciju u tankovima od nehrdajuceg Celika Sto nam omogucuje pomno
pracenje 1 upravljanje temperaturom i uvjetima za optimalnu aktivnost kvasca. Nakon
termentacije, nas rizling se pretace u velike stare drvene ba¢ve. gdje odlezava godinu dana.
Tijekom prva tri mjeseca odlezavanja vino se delikatno mijeSa na finom talogu. Ova tehnika
obogacuje teksturu vina 1 daje suptilnu kompleksnost, Sto rezultira rizlingom koji je istovremeno
elegantan 1 izraZajan svom terroiru.

Zlatno zute. Zivahne boje. zelenkastih refleksija. srednje obojanosti uz mnostvo vinskih, sporih
suza. Cistog, voéno - cvjetnog mirisa fine kakvoce i delikaimog aromatskog intenziteta, a
odusevit ¢e vas 1 miris petroleja u tragovima. Bijeli cvijet ljiljana i proljetnog zvondica, vocnost
jabuke i vinogradarske breskve. Krasna svjezina, koju lijepo prati ekstrakt i trajnost okusa u
kojoj se ponavlja voce koje se aromatski uzdizalo iz Case. Srednjega, odmjerenog intenziteta
okusa.

Ugodna, fina laporasta mineralnost na jeziku koja je ¢ak slankasto ukusna, ostavlja prposno
svjezu senzaciju lakoce. Prema razvojnom stupnju odliéne spremnosti. za okvirno 4 do 5 godina
¢e sazrijeti potpuno, te sa vrlo dugim Zivotnim vijekom od minimalno 15 do 20 godina, a
moguée 1 vise. Riesling ¢asa njegov je dom; a biti ¢e divan na 10 do 12°C. Uparite ga uz svjeZe
skoljke, termicki nebradene, uz ceviche od bijele ribe te opéenito namirnice laganoga tijela,
nizeg aromatskog inteziteta, lagano zakiseljene bez slatkoée od ugljikohidrata 1li glikogena.

Sorta

Riesling

PoloZaj
Goricka
Tip tla
Laporasto - glinasto

Uzgoj
Jednokraki Guyot

Branje

Ruéno

Temperatura serviranja
10-12 =C

Veliéina boce
T3¢l

|zlazak na trziste

Godinu i pol dana nakon berbe (trenutno u prodaji berba 2022

Broj loza po hektaru
6.000

Kiselina
6.8/1

Alkohol
13,00% vol,

Datum berbe
30.09.
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